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Versenyiinkre barki nevezhet, legyen az lelkes amator vagy cukrasz!
Nevezés, nevezési dij:

Nevezési dij kategorianként és nevezett alkotasonként: 1500 Forint
az Extra Torta kategoria nevezési dija: 10.000 Forint/alkotas
Egy nevezd tobb kategdriaban is indulhat!

A nevezési dijakat a Mihalyfi Erné Miivel6dési Haz és Konyvtar (3042 Palotas, Szabadsag ut
26.) OTP Bank: 11741024-15454450 szamlaszamara kérjiik a nevezéssel egy idoben utalni
vagy postai utalvanyon befizetni!

A megjegyzés rovatba keérjik, irjak be a nevezo nevét és az ,,V. Palotéasi Tortafesztival nevezési
dija” szoveget! Az Extra torta kategoriaban vald nevezés esetén a kovetkezot irjak a megjegyzes

rovatba: Nevez0 neve, ,,V. Palotési Tortafesztival nevezési dija, extra torta kategoria”.

Nevezési hatarido 2018. aprilis 27.
Az extra torta kategoria nevezési hatarideje 2018. aprilis 15.

A nevezéseket a kiovetkez6 e-mail cimre varjuk: palotasitortafesztival@gmail.hu

Biztositott feltételek:

Minden versenyz0 szdmara asztalt biztositunk.

A verseny ideje alatt a nevezett termékek hiitése nem megoldhato!

Minden versenyzd hozzon magaval: szeleteld kést, talaldo kesztylit, szalvétat, papirtanyért,
milanyag villat vagy kanalat!

A helyszinen siiteményjegyeket arusitunk, amelyeket a versenyzok altal készitett siitemények
kostolasara hasznalhatnak fel az érdeklddok.

Az ebbdl befolyt dsszeg 50%-at a versenyzOk visszakapjak, az értékesitett édességek utan (a
stiteményjegyek informacids pultnal vald bevaltasa utan).

A rendezvény belépddijas! A belépddij 14 év folott 500 Ft/f6. A verseny nevezdinek nem kell
belépddijat fizetni.

Ingyenes parkoldsi lehetdséget biztositunk, a kijelolt parkolohelyeken.

A verseny dijazasa:

az elsd 3-3 legjobb alkotast.

Minden tovabbi kategéridban az elsé 3 helyezett részesiil dijazasban.

A zsliri 4altal a fesztival legjobb alkotdsdnak mindsitett alkotas készitdje, az V. Palotasi
Tortafesztival Bajnoka cim és kupa birtokosa lesz!

A Bajnoki Kupa feltétele: a minimum két kategoriaban valé részvétel, amelybe nem
szamit bele az ¢16 (helyszini) verseny kategoria!

A Bajnok, az V. Palotaisi Tortafesztivalon készpénz dijazasban részesiil, melynek értéke:
50.000 Forint!
Az extra torta kategoria versenymunkai kiilon minogsitésben részesiilnek. A kategoria
nyertese lehetoséget kap és hozzajarulast nyer ahhoz, hogy részt vegyen a ,,Cake
International 2019” nemzetkozi versenyen.
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A megjelent vendégek, a kozonség tagjai is szavazhatnak az altaluk legjobbnak itélt alkotésra,
a belépéskor kapott regisztracios jegyekkel, a helyszinen. A kozonség altal valasztott legjobb
alkotés dijazasban, kozonség dijban részesiil. A verseny minden résztvevéje oklevelet kap.

Zsirizés:

A zslrizés id6tartamara a versenyzo nem allhat az alkotasa mellett, annak érdekében, hogy a
zstiri befolyasolas nélkiil, akadalymentesen végezhesse munkajat!

Amennyiben kérdéses barmelyik alkotas elkészitése, a készit6jét behivhatjuk a zstirihez, de a
zstiri munkajanak gyorsitdsa érdekében, javasoljuk par sor kihelyezését, mely tartalmazza a
felhasznalt anyagok és a készitési technika révid leirasat!

Az izléses diszitésrol, a nevezett alkotas témajanak megfeleloen, a versenyzonek kell
gondoskodnia (asztalteritd, talca, dekoracio).

Az extra torta kategoria esetében az asztal diszitése nem sziikséges, annak érdekében,
hogy a figyelem az elkésziilt alkotasra fokuszalhasson!

A zslirizéskor a diszitést is figyelembe veszik a zstiritagok!

Minden alkotasnal kérjiik a nem eheto anvagok mell6zését! (Strassz, szalagok, tollak, stb..)

A verseny résztvevéinek neve a zsiirizés utan kihelyezhet6 az asztalra, a zsiirizés alatt csak
nevezési sorszamokat lathatja a zsiri.

Hozott kategoriak:

Tortakategoria:

A téma szabadon valasztott.

Egy alkotas talcamérete maximum 50x60 cm lehet.

Figyeljiink, hogy ezen a méreten beliil legyen az alkotas, nem loghat ki a talca méretén kiviilre!
(Ez akér pontlevonast jelenthet a versenyz6 szamara!)

A tortaalatét, tortadob ne latszddjon ki az alkotas alatt!

Kategorianként burkolt és krémes tortakkal, egy-egy alkotassal lehet nevezni.

Burkolt tortak:

Formatorta:
Minden 3D-s kiilonboz6 formaju alkotas ebbe a kategoriaba tartozik.
Ezeknek az alkotasoknak minimum 60%-ban ehet6 alapanyagbo6l kell késziilnie!

Disztorta
Emeletes, egyszintes, hagyomanyos vagy eskiivoi stilusban késziilt alkotasok.

Foleg a magasabb és a formatortaknal a tartashoz merevités megengedett.
Figyeljlink arra, hogy a tortak zomében elfogyasztasra keriilnek, ezért a drot és egyéb merevités
hasznalatakor szakszertien jarjunk el!



Krémes Tortak:

Nem burkolt, krémmel, habbal, glazurral kent tortdk, csokoladéval ontdttek, stb., amelyek
diszitése is hasonlé alapanyagokkal torténhet.

A tortak tobbsége a zsiirizés alatt és utan felvagasra keriilhet!

Edes siitemények kategéria:

Maximum 3-féle izben lehet nevezni, minimum 1 tilca (maximum 3 talca) siitemény,
nevezésenként elére felszeletelve. A talca mérete minimum kb.: 30x20 cm.

A siitemények szeletmérete legyen atlagosan 2x8 cm, habos siitemények esetén 6x6 cm.

A siiteménybdl a zsiliri részére kériink talalni 2-2 szeletet, valamint kiilon is kériink talalni 1-1
szeletet, a latogatok részére bemutatas céljabol.

A nevezett siiteménybol nagyobb mennyiséget is lehet hozni, kostoltatas, drusitds céljabol, de
a versenyzo csak egy tdalcat tud elhelyezni az asztalon a zsiirizés idejére!

Cukorvirag kategoria:

Minden nevezé maximum 2 db alkotassal nevezhet!

Minimum 7 db virdgbodl 4ll6 kompoziciot kériink.

A levelek mennyisége legyen 6sszhangban a kompozicioban (minél tobb a levél annal diisabb
a csokor). A bimbok és kitolté viragok nem szdmitanak teljes értéki viragnak, de kotelezéek a
kompozicio kialakitdsaban.

Minden kompozicioban minimum két kiilonb6zo tipusu viragot kell alkalmazni, a bimbokon és
apro viragokon kiviil. Felhasznalhatbak a miibibék is a virdgok ¢lethiibbé tételéhez, ha
sziikséges, viszont mi leveleket nem lehet alkalmazni. Kozéprészhez elfogadott a cérna
haszndlata is.

A viradgok ¢és levelek készitésekor fontos a botanikai pontossag, a szirmok megfeleld szama, a
levelek erezete. Figyeljiink a szirmok ¢€s levelek kialakitasanal a megfeleld vékonyitasra is.
Figyeljiink a méretekre és a megfeleld szinvalasztasra €és az 6sszhatasra.

A kompozicioban elfogadjuk a plusz szalagos drotokat is, melyek a disz esztétikai értékét
emelik, de ugy legyenek elhelyezve, hogy ne nyomjak el virdgokat, vagyis ne a drotok
domindljanak.

Cukrdaszati Artisztika kategoria:

Minden nevezd egy alkotassal nevezhet.

Dekorativ miivészi alkotds, csak fogyasztasra alkalmas élelmiszerekbdl késziilhetnek!
Egyedi kivitelezésii cukor, csokoladé, karamell, grillazs, kakad festészet, tragant, marcipan stb.
szobraszat, vagy egyéb kiilonleges diszitd technikak és miivek.

A bemutatott munkat ehetd anyagbodl kell elkésziteni!

A miivészi alkotas csak térbeli haromdimenziés munka lehet (a sikban diszitett munkékat nem
értekeljiik).

Az artisztikai terméken beliil tobb kiilonboz6 technikaval dolgozzunk!

A kiallitott objektumok minimum 20 c¢cm, maximum 30 cm magasak ¢és legfeljebb 30 cm
szélesek lehetnek!



Extra Torta Kategoria:
.Cake International 2019.” nemzetkozi versenyen vald részvételi lehetoséggel!

Minden nevezo egy alkotassal nevezhet!

A téma szabadon valasztott!

Ebben a kategoriaban minimum 3 emeletes, hungarocell alapra késziilt tortat kell késziteni!
Kiviilrél mindennek ehetdnek kell lennie!

Merevités hasznalhato, amennyiben sziikséges, de tekintsetek ugy az alkotdsra mintha ehetd
lenne a belseje is!

Legalabb kétféle technikat alkalmazzatok az alkot4dsoknal (cukorvirdg, karamell, csokolad¢,
figurdk, szobrok, airbrush, szabad kézi festés, ostya, royal icing), persze mindezt ehetd
formaban.

Mianyag baba ¢€s kiegészitd figura, strassz szalag, pavatoll, nem ehetd kiegészitd nem
megengedett!

Az alkotas fantazianevét jol lathatd6 modon fel kell tiintetni!

A készitok neve a zslirizés utan helyezhetd csak ki!

Az alkotasoknak az esemény végéig kint kell lennie, a kozonség szamdra megtekinthetd
formaban!

Kifejezetten csak erre az eseményre késziilt alkotast fogadunk el, a mas versenyen mar zsiirizett
torta kizaro ok! Az alkotas a verseny eldtt nem jelenthet meg sehol, FB oldalon, csoportban
sem!

Maximum torta alatét méret 60x60 cm. Fontos! Ne 16gjon az alaptalca méretén kiviilre a torta
¢s ne latszodjon a torta ald helyezett talca!

A tortalap szegélyét szalagcesikkal kell disziteni!

Cake International 2019. részvételi lehetoség:

Az extra kategoria nyertese lehetséget kap, hogy konnyebben eljusson egy nemzetkozi
versenyre.

A Selba Ltd biztositja: a nemzetkozi nevezés dijanak befizetését, illetve egy kiséré
részére a 3 napos, egész napra belépést biztosito belépdjegyet a verseny helyszinére.

Az Easy Cake Kft. 30.000 forint, azaz harmincezer forint utazasi hozzajarulast biztosit a
nyertes részére

A Fractal Colors Kft. biztositja a felkésziilés ideje alatt az ételszinezékeket.

A 4-Mix Kft., a Smartflex termékek gyartdja, burkolo anyagot biztosit a nyertes
felkésziilésére.

Kériink mindenkit, hogy az extra torta kategoriaban valé nevezését jol gondolja at!
A versenyzo vallalja, hogy kijutisa egy nemzetkozi versenvyre, egyéb plusz koltségekkel
jarhat, melvet az extra torta kategoria gyoztesének, illetve a nemzetkozi versenyen
nevezonek, sajat maganak kell biztositania!




Helyszini élo verseny:

Barki nevezhet. Maximum 20 nevezés elfogadasara van lehetdségiink.

A versenyz0 feladata az adott hungarocell torta burkolasa, diszitése.

Minden nevezonek 60 perc all rendelkezésre a versenymii elkészitésére.

Barmilyen technika hasznalhat6. Az anyag szinezése helyben tortéjen!

Elére elkészitett diszek felhasznalasa csak abban az esetben engedélyezett, ha:

- a szaradasi ideje nem fér bele a versenyidébe (pl.: drotos cukorvirag, stb.)

- elotte bemutatta a zsiirinek a hozott diszt,

- €lében is be tudja mutatni, hogyan készitette.

A zslir1 a helyben készitett diszeket dijazza.

A hungarocell alapoknal megengedett a forma faragésa, de csak annyi, amennyi az alapbol
megvalosithato.

Minden nevezd szamadra biztositunk asztalt, egy db 20 cm atmérdjii hungarocell torta alapot €s
burkoldanyagot. Kérés esetén az aramforras is megoldhat6 (Igényét elézetesen jelezze a nevezd
a szervezok felé!).

Egyéni versenyben teljesen 6nalléan kell alkotni, segitét nem vehet igénybe a versenyzd!

Csaladi versenynél 2 6 vehet részt a versenyben.

Kéz- és eszkozmosasi lehetdségeink korlatozottak!

A versenymil elkészitéséhez hasznalatos eszkdzeiket a versenyzOk hozzdk magukkal!

Az €l6 verseny végén zslirizés utan az alkotdsok hazavihetok.

Kériink mindenkit, ennél a kategorianal figyeljen, melyik lesz a regisztracios szama és a
megfelel6 sorszaimhoz rendezkedjen be a versenyre!

Az elkészitett versenyalkotasok fantazia nevét a versenyzo tiintesse fel!

A siitemények, tortak vasarlasara 14.00 oratol lesz lehetéség a vendégek szamara!
Ha ennél az idopontnal elobb kezdik el osztani az édességeket, akar kizarast is vonhat
maga utan!

Szeretnénk felhivni minden nevezonk figyelmét, hogy a siitemények és tortak elozetes
eladasa, lefoglalasa is ide sorolhato!

Minden versenyzoének jo felkésziilést és eredményes részvételt kivinunk!

Palotas, 2018. marcius 2.

http://www.palotasi-tortafesztival. mozello.hu/



